[i] natiirlicher, getrockneter & fein
ALKACKA s
AUS REGIONALER HALTUNG

Herstellungsprozess unseres Diingers

1. Unsere zehn Alpakas fressen ganzjahrig Gras, eigenes Heu und Silage.




2. Wir sammeln den Kot in Handarbeit von der Weide. Bereits hier findet eine erste
Vorsortierung und Kategorisierung der Ware statt.

3. Der Kot wird unter regelmaBigem Wenden an der Sonne getrocknet.




5. Der gemahlene Kot wird flur Uber eine Stunde bei 70° Grad hygienisiert. Die
Keimbelastung sinkt rapide und eventuelle Fremdsamen werden abgetétet.

Bartlehof

—— Alpakze _—

Wir wiinschen eine erfolgreiche Garten- und Pflanzsaison!!



